Zestannant scolacre

Menus du 09 au 13 Avril 2018

CRM RODEZ
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Nos salades et plats composés:

Salade provencale: concombre, tomate, poivrons, vinaigrette 1. m"‘ﬂ“ 9 veries de W A v S s ol ﬁ‘” ey, Wi, W ol
Duo de crudités : carottes rapées, céleri rapé, mayonnaise G\O ' ( 0 0, )
Taboulé : semoule, tomate, poivron, menthe, vinaigrette 2. cwer un Jeve dean Liede (avec du St voue [25 :

Truffade : pomme de terre, tome fraiche, lardons
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VOUAILLE \ VIANDE Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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BOVINE
FRANCAISE

CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF.



